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Genuss- und 
Eventkalender 

2017

Unsere Café-Öffnungszeiten:

Mo., Di., Mi., Fr.: 08.30 – 12.00 Uhr 
und  14.30 – 18.00 Uhr
Donnerstag: 08.30 – 12.30 Uhr
Samstag: 09.00 – 13.00 Uhr

An Event-Sonntagen in der Stadt von: 13.00 – 18.00 Uhr

Unsere Bäckerei-Öffnungszeiten:
Hauptgeschäft Freiheit 5
täglich 06.00–12.30 und 
 14.30–18.30 Uhr
Freitag 06.00 durchgehend 
 bis 18.30 Uhr
Samstag 06.00–13.00 Uhr
Sonntag 08.00–11.00 Uhr

Geelink
 
Wilhelm und Marita Geelink
Freiheit 5, 48691 Vreden
Tel. 02564/98203
Mail offi ce@geelink.de

Filiale Vreden: Bäckerei Geelink 
Stadtlohner Str. 5, 48691 Vreden
Tel.:  02564 396476

Märkte: Mi.+Sa.: Ahaus
 Do.: Alstätte, Ochtrup,  
  Gescher, Nottuln,  
  Stadtlohn, Borken
 Di.+Sa.: Bocholt
 Di.+Fr.: Coesfeld
 Fr.: Epe
 Sa.: Gronau

Bäckerei Geelink wurde von der 
Handwerkskammer Münster als 
Sieger im Wettbewerb
„Familie + Gesundheit zählt!” 
ausgezeichnet. Auszeichnung 
von der Bertelsmannstiftung als 
familienfreundlicher Betrieb.

Wir unterstützen Slow Food.

Philosophie
Bei uns dreht sich alles nur um eines: Genuss. Lassen Sie 
sich rundum verwöhnen bei Genussabenden, Kochevents 
und Feierlichkeiten. Köstlichkeiten aus der Backstube, 
internationale Speisen und ausgewählte Weine in einem 
gemütlichen Ambiete schaffen einen genussvollen Abend. 
Nehmen Sie sich eine Auszeit mit uns!

Genuss „Kochen“
Sie bereiten gemeinsam mit unseren Meisterköchen ein 
Menü aus folgenden Koch- und Weinthemen zu. Begin-
nend mit einem Aperitif, einem 5-Gänge Menü und be-
gleitet von ausgesuchten Weinen erleben Sie einen herr-
lichen Abend. Wir bieten individuelle Gruppenangebote 
mit einem Koch/einer Köchin, einer Weinfachberaterin/
Sommelière und einer Servicekraft.

Genussabend
Genussvoller Abend mit Spezialitäten aus der Bäckerei 
und Konditorei. Sie starten mit einem Prosecco und Cana-
pés. Eine Auswahl aus unserem Feinkostsortiment, Essig 
und Öle und Leckereien aus der Backstube. Das Dessert  
und die ausgesuchten Weine runden den Abend ab. Las-
sen Sie sich auf diesen besonderen Genuss ein.

Wein- und Kochevents
Man nehme eine professionell ausgestattete Küchen- 
Location, einen Koch, einen Sommelier gut vorbereitete 
Menüvorschläge, die passenden Weine und fertig ist das 
perfekte Genuss-/Kochevent.

Feierlichkeiten und Familienfeste
Nutzen Sie unsere Räumlichkeiten für ihre Feiern. Lassen 
Sie sich beraten!

Like uns auf 
Facebook und 
lade unsere 
App herunter!

Filiale Stadtlohner Straße
geöffnet täglich 05.30–19.00 Uhr
Samstag 05.30–13.00 Uhr
Sonntag 08.00–11.00 Uhr



Genuss-Übersicht
08.01. Cafe Wien – 

1. verkaufsoffener Sonntag geöffnet

14.01.  Ausstellung von und mit Reinhard Klink
offenes Kochevent

11.02 Gourmetküche – Offener Genussabend

17.03. Whiskytasting

18.03. + 18.11. Spanischer Abend

06. + 07.04. Palmstockschnitzen ab 15.00 Uhr

09.04. Cafe Wien – Heimattagsonntag geöffnet

23.04. Brot und Weinstand
Flamingofrühling Zwillbrock

05.05. Badische Winzerweinprobe Wasenweiler

20.05 Spargel, Bärlauch & Erdbeertörtchen
Offener Genussabend 

23.07. Brot- und Weinstand Berkelaktionstag

04.09. Kirmesmontag geöffnet

16.09. Brot- und Weinfest, das Fest des Jahres im 
Aechterhook – Open Air, von 18.00-1.00 Uhr

23.09. Ausstellung von und mit Ludger Hinse

29.09 Zwiebelkuchen & Federweißer

08.10 Cafe Wien Sonntag geöffnet

14.10 Lesung, „Zwischen Gelsenkirchen und 
Hollywood“, gelesen von Ludger Hinse

18.11. Spanischer Abend

02.12.  Wein achten – die genussvolle 
  Weihnachtsfeier für Firmen, 
  Gruppen, Stammtische
15.12.-17.12. Vredener Weihnachtsmarkt 15.12.-17.12.17

mit dem Pfälzer Winzerglühwein-Stand

Brot, Wein und Koch Events
Eröffnung der Ausstellung von und mit Reinhard Klink, 
Osnabrück, am Samstag, dem 14. Januar 2017, um 11.00 
Uhr, Motto: „Damit der Wein besser schmeckt“
Radierungen und Mischtechniken von Reinhard Klink  zum 
Thema Wein und andere wichtige Dinge des Lebens. Zur 
 Eröffnung wird Reinhard Klink anwesend sein, zusätzlich 
werden Kunstkarten und Kunstdrucke angeboten.

Gourmetküche leicht gemacht, 11.02.2017, 19.30 Uhr
Geniessen Sie frische Zutaten, kräftige Aromen, abwechs-
lungreiche Gerichte, dazu passende Weine in einem gemüt-
lichen Ambiente. Das macht den Abend zu einem unver-
gesslichen Erlebnis.

Whisky-Tasting, 17.03.2017, 19.30 Uhr
Begleiten Sie uns auf eine Reise in die Welt erlesener Whis-
kys und erleben Sie die Vielfalt der Aromen. Von der Ge-
schichte bis zur Herstellung erläutern wir Ihnen alles Wis-
senswerte rund um das kostbare Lebenswasser. Lernen Sie, 
sich die Aromen des Whiskys zu erschließen, um zukünftig 
leichter den passenden Whisky auszuwählen.

Spanischer Abend, 8.03. und 18.11.2017 ab 19.30 Uhr 
Vor Ihren Augen bereiten wir die leckeren Tapas vor und ver-
wandeln das Haus des Genusses in eine Tapas-Bar. Dazu 
reichen wir landestypische Weine. Erleben Sie die spanische 
Lebendigkeit.

Badische Winzerweinprobe, 05.05.2017, 19.30 Uhr
mit dem Weingut Wasenweiler, Herr Wihler. Der Ökozerti-
fi zierte Winzer zählt zu den besten Burgunderweinerzeu-
gern der Region. 

Spargel, Bärlauch & Erdbeer, 20.05.17, 19.30 Uhr
Ein genussvoller Abend mit frischem Salat und gebra-
tenem grünen Spargel, mit Erdbeeren und Erdbeeressig, 
Spargelquiche, Bärlauchgebäck und anderen Leckereien 
aus der Backstube und aus der Konditorei. Alles umrahmt 
von ausgewählten Weinen.

Kirmesmontag mit Frühstück, Flammkuchen und 
Wein, 04.09.2017, ab 08.00 Uhr
Starten Sie Kirmesmontag mit frischem Kaffee und fri-
schen Brötchen. Das weckt müde Geister wieder zum Le-
ben. Das Frühstücksbuffet bietet Ihnen alles, um wieder fi t 
in den Kirmesmontag zu starten.

Brot- und Weinfest, 16.09.2017, 18.00–01.00 Uhr
Das Fest des Jahres im Aechterhook. Wir verwandeln den 
Aechterhook in einen Wiener Heurigen. Lassen Sie sich 
verwöhnen. Es erwarten Sie leckere Brot- und Backspe-
zialitäten in Kombination mit erlesenen Weinen von unter-
schiedlichen Winzern an unserer großen Weintheke.

Federweißer & Co., 29.09.2017 ab 19.30 Uhr
Genussvoller Abend mit Federweißer und Zwiebelkuchen. 
Genießen Sie die ersten Trauben des Jahres 2016 frisch 
von unseren Winzern. Die Bäckerei zaubert dazu leckeren, 
würzigen Zwiebelkuchen – die perfekte Kombination, um 
diese Jahreszeit in vollen Zügen zu genießen.

Geschenkideen
Verschenken Sie einen unvergesslichen Abend! Nutzen 
Sie unsere Erfahrung in Weinspezialitäten: Für Ihre beson-
deren Kunden und Freunde stellen wir Ihnen Geschenk-
körbe mit Weinen aus verschiedenen Regionen, Brotköst-
lichkeiten, Schokolade und Pralinen zusammen!

Gruppenangebote
Außerhalb der Geschäftszeiten, für Genussabende, Koche-
vents, Feierlichkeiten, Frühstücks- und Kaffeebüffets. Tau-
fen, Hochzeit, Kinderkommunion für bis zu 60 Personen. 
Lassen Sie sich beraten.


